
WARME KÖSTLICHKEITEN
 Lecker speisen mit direktem Blick auf den Jadebusen

Warme Küche von:
12:00-17:00 

 
 

WeinkarteKleiner Hunger
täglich von 12.00 – 17.00 Uhr Unsere Empfehlung KLASSIKER

Weißweine 
2017er Grauer Burgunder   Glas   0,1l € 3,90
(13% Vol.) - trocken Karaffe 0,25l € 7,90
 Flasche 0,75l € 22,30

2018er “Weiß”-Burgunder   Karaffe   0,25l € 8,40
Edition Jan Wolff  Flasche 0,75l € 24,90 
(12,0% Vol.) - feinherb

2017er Chardonnay  Karaffe   0,25l € 7,90
(12,5% Vol.) - trocken Flasche 0,75l € 22,30

Roséweine 
2018er “Pink” Rose Uli Metzger  Glas   0,1l € 4,00
(11,5% Vol.)  - feinherb Karaffe 0,25l € 8,30
 Flasche 0,75l € 24,90

Rotweine 
2017er Dornfelder Glas   0,1l € 3,80
(12,5% Vol.) - trocken Karaffe 0,25l € 7,60
 Flasche 0,75l € 21,90

2018er Cal y Canto,  Bodegas  Isidro Karaffe   0,25l € 7,50
Milagro (13,0% Vol.) - trocken Flasche 0,75l € 21,80

2017er Primitivo, Il Mio Karaffe   0,25l € 8,30
(13,5% Vol.) - trocken Flasche 0,75l € 24,40

Schaumweine 
Prosecco (11,5% Vol.) Glas   0,1l € 3,90

„Geldermann“ Grand Brut (12% Vol.) Flasche   0,2l € 9,90
„Geldermann“ Grand Rosé (11,5% Vol.) Flasche   0,2l € 9,90
 Flasche  0,75l € 29,90

„Hausmarke“ Sekt (11% Vol.) Glas 0,1l € 3,90
 
 

Kibbeling „a la Seenelke“    € 17,90
Leckeres Seelachsfilet, paniert in der Pfanne gebraten, 
mit hausgemachter Remouladensauce, friesischen 
Bratkartoffeln mit Speckwürfeln (vom Schwein) 
und kleinem Salatbouquet    

Salat mit Ziegenkäse     € 16,90
Gr. Salatteller mit Ziegenkäse, Weintrauben, 
gehackten Walnüssen, Rucola und Honig verfeinert   

Suppen
Tomatencremesuppe    € 6,90
mit frischem Basilikum und Kräuterrahm  

Kartoffelcremesuppe „Husumer Art“  € 7,90
„HUSUMER ART“ mit Räucherlachsstreifen und Sahne

Krabbensuppe „Friesische Art“     €  10,50
verfeinert mit Cognac, frischen Nordseekrabben und Sahne

Salate
GROSSER SALATTELLER    € 10,80

- mit gebratenen Hähnchenbruststreifen    € 14,80
- mit gebratenem Schollenfilet    € 18,20

Dressingauswahl: 
- Essig & Öl, Joghurt-, Balsamico- oder Himbeerdressing

Zu allen Suppen und Salaten reichen wir Brot

frisch belegtes Brötchen 
mit selbstgemachter Remoulade und Salatgarnitur 
 
mit Schnittkäse  € 4,50          €  1,80
mit Kochschinken  € 4,50   € 1,80
mit Tomate-Mozzarella  € 4,90
mit italienischer Salami   € 5,00          € 3,00
mit Emder Matjesfilet  € 4,90          € 3,30
mit Räucherlachs  € 7,90          € 5,00
mit frischen Nordseekrabben  € 9,50           € 7,90

hausgebackene frische Crêpes
mit Puderzucker oder Zimt & Zucker      € 4,00 
mit Apfelmus     € 5,00
mit Nutella     € 5,00
mit heißen Dessertkirschen     € 6,30
gefüllt mit Schinken und Käse + Salatgarnitur   € 8,80
gefüllt mit Philadelphia & ger. Lachs + Salatgarnitur     €  10,90

Pasta
Napoli €  10,90 Bolognese  €  14,40
Spaghetti mit fruchtiger   Spaghetti mit würziger
Tomatensauce und frischem  Hackfleischsauce (Rind) und
Basilikum  frischen Tomaten

- Kinderteller €  7,50 - Kinderteller €  7,70
   

Rucola  €  15,70 Salmone €  18,50
Tagliatelle mit hausgemachtem   Tagliatelle mit gebratenen
Basilikum-Rucola Pesto  Lachswürfeln und
und frischen Kirschtomaten  Blattspinat in Sahnesauce
 

Hähnchenbrust  €  16,20 
Gebratenes Hähnchenbrust-  
Filet an Pesto-Nudeln und   
Tomatensoße

FRISCH GERIEBENER
PARMESAN

ZU ALLEN PASTA-GERICHTEN

Ofenkartoffel 
mit hausgemachtem Kräuterquark & Salatgarnitur  € 8,90

wahlweise mit: - Matjes          € 12,20
 - Räucherlachs          € 14,50
 - Hähnchenbruststreifen     € 14,90
 - 50 g. frischen Nordseekrabben  € 16,70

Matjesvariation “Seenelke”  
je ein Räucher-, Sherry- und Kräutermatjesfilet 
mit Sauce nach Hausfrauenart 

wahlweise mit: - mit Schwarzbrot und Butter    €  13,90
 - mit köstlichen Bratkartoffeln mit 
    Speckwürfeln (vom Schwein)    € 17,50

Schollenfilet „Finkenwerder Art“ 
Mit gerösteten Speckwürfeln (vom Schwein), 
friesischen Bratkartoffeln mit Speckwürfeln 
(vom Schwein) und Salatbouquet                                      € 19,50 

Vegetarisch
Feta- Käse im Ofen gebacken    € 14,50
auf frischen Tomaten, würzig verfeinert mit 
mediterraner Tomatensauce, Jungzwiebeln 
und Salatbouquet, dazu reichen wir Brötchen 
aus unserer Strandbäckerei

Drink‘s
Gin Tonic / Gin Sour       4cl  € 7,30
Vodka Lemon        4cl  € 7,30
Aperol Spritz        4cl  € 7,30

 

Belag 
extra

Besuchen Sie uns auf 
Facebook und Instagram


